Bierschnitzerl

Servings: 4 Prep: 15 min Cook: 1 hr 20 min Total: 1 hr 35 min

Ingredients

21b Schnitzel vom Rind (ca. 800-1000 g, estimate)
Mehl (zum Wenden)

1 Zwiebel (groB)

2 Knoblauchzehen

1tasse Bier (alkoholfrei if preferred)

1tasse Wasser

1EL Senf

2TL Paprikapulver
1TL Salz

1TL Pfeffer

1TL Rindsuppe

0.42 tasse Schlagobers

Instructions

Die Schnitzel in Mehl wenden und von beiden Seiten kraftig anbraten. Danach aus der Pfanne nehmen.
Zwiebel und Knoblauch im Bratriickstand anbraten.
Schnitzel wieder zurtick in die Pfanne geben und mit Bier und Wasser aufgieBen.

Senf und Gewtirze dazugeben und alles auf schwacher Stufe ca. 1 Stunde kdcheln lassen.

Zum Schluss den Schlagobers dazugeben und weitere 5 Minuten kécheln lassen. Servieren, zum Beispiel mit Reis,
Piree, Nudeln oder Kartoffeln.
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